	Módulos
	Formadores
	Horas

	Teóricas (Total 560 horas)

	História Local e Regional
	Mª Victória Abril Cassinello
	100

	Etnologia e Etnografia
	Francisco Parrot Morato
	100

	Agricultura e Desenvolvimento Rural I
	José Manuel Simão
	100

	Agricultura e Desenvolvimento Rural II
	Aurélio de Jesus Cavaco
	80

	Língua Portuguesa
	Susana Costa
	70

	Gestão e Contabilidade
	Fernanda Palma
	70

	Higiene e Segurança no Trabalho
	Aurélio de Jesus Cavaco
	40

	Prática (Total 1120 horas)

	Técnicas Tradicionais de Conserva de Azeitona
	Vários
	200

	Técnicas Industriais de Conserva de Azeitona
	Vários
	270

	Técnicas de Aproveitamento de Ervas Aromáticas e outros Conservantes Naturais
	Francisco Morato
	120

	Técnicas de Embalagem
	Aurélio de Jesus Cavaco
	110

	Técnicas de Experimentação e Certificação
	Anabela Pires
	110

	Técnicas de Comercialização
	Júlio Cardoso
	120

	Técnicas de Produção Agro-Alimentar
	Carla Vicente
	120

	Introdução à Informática
	Dora Guilhermino
	70

	Total Duração do Curso
	1680
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